


Alle Preise sind absolute Netto-Tiefstpreise und verstehen sich zzgl. 
gesetzl. MwSt., ohne Anschluss und Inbetriebnahme.

Sharp Mikrowelle R-25AM, 
2100 Watt, Garraum 20 l
Außenmaß B x T x H/cm: � 51,0 x 47,0 x 33,5
Anschlusswert: � 230 V / 3,15 kW
Artikel-Nr.:� 213003

1.189,- �

Sharp Mikrowelle R-15AT, 
1000 Watt, Garraum 28 l
Außenmaß B x T x H/cm: � 52,0 x 42,4 x 30,9
Anschlusswert: � 230 V / 1,55 kW
Artikel-Nr.:� 213004

659,- �

Sharp Mikrowelle R-22AM, 
1500 Watt, Garraum 20 l
Außenmaß B x T x H/cm: � 51,0 x 47,0 x 33,5
Anschlusswert: � 230 V / 2,40 kW
Artikel-Nr.:� 213006

1.199,- �

Sharp Mikrowelle R-25AT, 
2100 Watt, Garraum 20 l
Außenmaß B x T x H/cm: � 51,0 x 47,0 x 33,5
Anschlusswert: � 230 V / 3,15 kW
Artikel-Nr.:� 213009

1.499,- �

Mikrowelle 
mit Heißluft und Grill
B x T x H/cm: � 53,9 x 40,6 x 30,0  
Anschlusswert:� 230 V
Artikel-Nr.:� 213014

185,- �

1250 W Grill

900 W Mikrowelle

30 l Garraum

2050 W Heißluft

Sharp Mikrowelle R-15AM, 
1000 Watt, Garraum 28 l
Außenmaß B x T x H/cm: � 52,0 x 42,4 x 30,9
Anschlusswert: � 230 V / 1,55 kW
Artikel-Nr.:� 213001

499,- �

5 Leistungsstufen

2 Magnetrone

Zeiteinstellung bis 30 Minuten

Sharp Mikrowelle R-23AM, 
1800 Watt, Garraum 20 l
Außenmaß B x T x H/cm: � 51,0 x 47,0 x 33,5
Anschlusswert: � 230 V / 2,90 kW
Artikel-Nr.:� 213002

999,- �

4 Leistungsstufen

2 Magnetrone

Zeiteinstellung bis 30 Minuten

Induktionskochfeld, 2 Zonen
B x T x H/cm: � 30,5 x 58,0 x 3,8
Anschlusswert:� 230 V / 3,40 kW
Artikel-Nr.:� 246008

249,- �

gebürsteter Edelstahlrahmen

3400 W Leistung

10 Leistungsstufen

Induktions-Wok
-	 1 Kochzone mit 3,5 kW 
- 	mit verstellbaren Füßen

B x T x H/cm: � 38,0 x 44,0 x 19,8
Anschlusswert:� 230 V/3,50 kW
Artikel-Nr.:� 246004

1.455,- �

U N S E R E   B E S T E N   F Ü R  S I E !

11 Leistungsstufen

2 Magnetrone

Zeiteinstellung bis 30 Minuten

4 Leistungsstufen

2 Magnetrone

Zeiteinstellung bis 30 Minuten

4 Leistungsstufen

2 Magnetrone

Zeiteinstellung bis 30 Minuten

11 Leistungsstufen

2 Magnetrone

Zeiteinstellung bis 90 Minuten



Timer 120 Minuten

Blechabstand 75 mm

Heißluftofen für 4 Bleche
mit Beschwadung
B x T x H/cm: � 59,5 x 62,5 x 53,5
Anschlusswert:� 230 V / 3,10 kW
Kapazität:� 4 Bleche GN 2/3
Artikel-Nr.:� 211005

589,- �

Heißluftofen für 6 GN 1/1
mit Beschwadung
B x T x H/cm: � 92,0 x 87,0 x 78,0
Anschlusswert:� 400 V / 7,30 kW
Kapazität:� 6 Bleche GN 1/1
Artikel-Nr.:� 211007

1.999,- �

Timer 120 Minuten

Blechabstand 75 mm

Temperatur 0°-280°C Temperatur 0°-280°C

Heißluftofen für 4 Bleche
B x T x H/cm: � 55,0 x 50,5 x 55,0
Anschlusswert:� 230 V / 2,60 kW
Kapazität:� 4 Bleche GN 2/3
Artikel-Nr.:� 211004

449,- �

Salamander
B x T x H/cm: � 88,0 x 37,0 x 38,0
Anschlusswert:� 400 V / 4,40 kW
Artikel-Nr.:� 221001

349,- �

mit Leistungsregler

3 Heizebenen

mit Thermostat und Timer

Salamander
B x T x H/cm: � 60,0 x 37,0 x 38,0
Anschlusswert:� 230 V / 2,30 kW
Artikel-Nr.:� 221003

215,- �

mit Leistungsregler

3 Heizebenen

mit Thermostat und Timer

Salamander
B x T x H/cm: � 60,0 x 37,0 x 38,0
Anschlusswert:� 230 V / 2,20 kW
Artikel-Nr.:� 221004

329,- �

mit höhenverstellbarem Rost

5 Heizebenen

mit Thermostat und Timer

Kontaktgrill
oben gerillt, unten glatt
B x T x H/cm: � 41,0 x 41,0 x 19,0
Anschlusswert:� 230 V / 3,00 kW
Artikel-Nr.:� 255003    

259,- �

Kontaktgrill, oben gerillt
unten 1/2 glatt / 1/2 gerillt
B x T x H/cm: � 62,0 x 41,0 x 19,0
Anschlusswert:� 400 V / 6,00 kW
Artikel-Nr.:� 255007     

359,- �

Blechabstand 75 mm

Timer 120 Minuten

Temperatur 50°-280°C

U N S E R E   B E S T E N   F Ü R  S I E !



Alle Preise sind absolute Netto-Tiefstpreise und verstehen sich zzgl. 
gesetzl. MwSt., ohne Anschluss und Inbetriebnahme.

Salamander, High Speed
GN 2/3
-	 mit Thermostat und Timer 1-15 min.
-	 mit höhenverstellbarer Liftheizung
-	 mit High Speed Halogenheizungen
-	 herausnehmbare Tropfschale und Rost

B x T x H/cm: � 42,0 x 45,0 x 47,0
Anschlusswert:� 230 V / 2,60 kW
Artikel-Nr.:� 221011

1.399,- �

Salamander, High Speed
GN 2/3 mit Touchpad
-	 mit elektronischer Steuerung 
-	 9 individuell einstellbare Programme
-	 mit Warmhaltefunktion
-	 Zeit und Heizleistung über Taster einstellbar

B x T x H/cm: � 42,0 x 45,0 x 47,0
Anschlusswert:� 230 V / 2,60 kW
Artikel-Nr.:� 221013

1.599,- �

Salamander, High Speed
GN 1/1
-	 mit Thermostat und Timer 1-15 min.
-	 mit höhenverstellbarer Liftheizung
-	 mit High Speed Halogenheizungen
-	 herausnehmbare Tropfschale und Rost

B x T x H/cm: � 57,0 x 53,0 x 52,0
Anschlusswert:� 400 V / 3,90 kW
Artikel-Nr.:� 221012

2.099,- �

Salamander, High Speed
GN 1/1 mit Touchpad
-	 mit elektronischer Steuerung 
-	 9 individuell einstellbare Programme
-	 mit Warmhaltefunktion
-	 Zeit und Heizleistung über Taster einstellbar

B x T x H/cm: � 57,0 x 53,0 x 52,0
Anschlusswert:� 400 V / 3,90 kW
Artikel-Nr.:� 221014

2.399,- �

Warmhaltestation
mit Lampe, GN 1/1
B x T x H/cm: � 33,0 x 60,0 x 68,0
Anschlusswert:� 230 V / 0,50 kW
Artikel-Nr.:� 279001 

179,- �

mit Wanne GN 1/1

Aufheizzeit max. 5 sec.

Aufheizzeit max. 5 sec.

Aufheizzeit max. 5 sec.

Aufheizzeit max. 5 sec.

mit Infrarot-Heizelementen

65% Energieeeinsparung

65% Energieeeinsparung

65% Energieeeinsparung

65% Energieeeinsparung

Warmhaltestation GN 1/1
B x T x H/cm: � 33,0 x 65,0 x 44,0
Anschlusswert:� 230 V / 0,60 kW
Artikel-Nr.:� 279002  

229,- �

mit Wanne GN 1/1

mit 2 Infrarotlampen

High Speed-Technik



Elektro-Fritteuse, 4 l
B x T x H/cm: � 18,0 x 42,0 x 30,0
Anschlusswert:� 230 V / 2,10 kW
Artikel-Nr.:� 244001

133,- �

Elektro-Fritteuse, 8 l
B x T x H/cm: � 27,0 x 42,0 x 30,0
Anschlusswert: � 230 V / 3,00 kW
Artikel-Nr.:� 244002

155,- �

Temperatur 50-190°C Temperatur 50-190°C

mit Sicherheitsthermostat mit Sicherheitsthermostat

Elektro-Fritteuse, 8 l
B x T x H/cm: � 27,0 x 42,0 x 37,0
Anschlusswert:� 230 V / 3,00 kW
Artikel-Nr.:� 244005 

229,- �

Temperatur 50-190°C

mit Sicherheitsthermostat

Wurstschneider, manuell
B x T x H/cm: � 21,4 x 15,5 x 20,5
Artikel-Nr.:� 264003  

136,- �

Wurstschneider, Elektro
B x T x H/cm: � 18,5 x 22,5 x 33,0
Anschlusswert:� 230 V / 0,13 kW
Artikel-Nr.:� 264001  

163,- �

Auswurf-Funktion

geschliffenes Sichelmesser aus Edelstahl

Hot Dog-Gerät mit Korb
B x T x H/cm: � 26,0 x 30,0 x 35,0
Anschlusswert:� 230 V / 1,00 kW
Artikel-Nr.:� 261002  

199,- �

Edelstahlkorb

Edelstahlkorpus

Elektro-Fritteuse, 10 l
B x T x H/cm: � 36,0 x 42,0 x 37,0
Anschlusswert:� 400 V / 8,10 kW
Artikel-Nr.:� 244004 

316,- �

Elektro-Fritteuse, 2 x 8 l
B x T x H/cm: � 54,0 x 42,0 x 30,0
Anschlusswert:� 230 V / 2 x 3,00 kW
Artikel-Nr.:� 244006 

278,- �

Elektro-Fritteuse, 2 x 10 l
B x T x H/cm: � 72,0 x 42,0 x 37,0
Anschlusswert:� 400 V / 2 x 8,10 kW
Artikel-Nr.:� 244007 

575,- �

Temperatur 50-190°C Temperatur 50-190°C Temperatur 50-190°C

Sicherheitsthermostat Sicherheitsthermostat Sicherheitsthermostat



Für Bestellungen:

Online-Shop: 

www.cookmax.de
E-Mail: 

verkauf@cookmax.de
Telefax: 

0180/5336631*

Für Beratung und 
Information:

E-Mail: 

info@cookmax.de
Telefon: 

0180/5336630*

Montag bis Freitag 
von 8:00 bis 17:00 Uhr
* 0,14 €/Min. aus dem Festnetz der T-Com

Versand:

ab Lager Fulda innerhalb 2 bis 

max. 5 Werktage. Die Lieferung 

erfolgt frachtfrei ab einem 

Bestellwert (netto) von 300 �. 

Darunter berechnen wir 15 � 

Frachtkostenanteil. Für alle 

Nachnahmelieferungen fallen 

zusätzliche Gebühren an. 

Service:

Flächendeckendes Servicenetz in 

ganz Deutschland mit über 220 

qualifizierten, herstellergeschulten 

Servicetechnikern an 39 Standorten 

für Sie im Einsatz.

cookmax® – Eine Marke der PENTAGAST eG. 

Versand ab Lager Fulda innerhalb 48 h bis max. 5 Werktage. Die Lieferung erfolgt frachtfrei ab einem Bestellwert (Netto) von 300,00 �. Darunter berechnen wir 15,00 � Frachtkostenanteil zzgl. Nachnahmegebühren für Zahlung bei Lieferung. Für 
Inseln und andere über öffentliche Straßen mit PKW oder Kleintransportern nicht zugängliche Einsatzorte, werden Frachtkosten im Einzelfall individuell festgelegt und berechnet. Es gelten die derzeit gültigen Allgemeinen Geschäftsbedingungen. 
Zahlbar per Vorkasse oder bei Lieferung per Nachnahme. Alle Preise sind absolute Netto-Tiefstpreise zzgl. gesetzl. MwSt., ohne Anschluss und Inbetriebnahme. Für Druckfehler wird keine Haftung übernommen. Alle Maßangaben und 
Anschlusswerte beruhen auf Angaben der Hersteller. Technische Änderungen durch den Hersteller sowie Preisänderungen bleiben vorbehalten. Lieferumfang kann von Abbildung abweichen. Alle Angaben ohne Gewähr.

Püschel GmbH & Co. KG
01328 Dresden/OT Weißig
Fon: 0351/21699-0 - Fax: 0351/2690835

Hase GmbH & Co. KG
04357 Leipzig
Fon: 0341/60933-0 - Fax: 0341/60933-19

Hörstke Großkücheneinrichtungen GmbH
06493 Harzgerode
Fon: 039484/3108 - Fax: 039484/40690

Rüffer HALO GmbH
10717 Berlin
Fon: 030/8647430 - Fax: 030/8610234

Edgar Fuchs GmbH
13405 Berlin-Reinickendorf
Fon: 030/49859910 - Fax: 030/49861545

Hinsche & Glashaus Gastrowelt GmbH
22525 Hamburg
Fon: 040/85302-0 - Fax: 040/85302-111

Steuer Kälte-, Klima-, Großküchent. GmbH
25813 Husum
Fon: 04841/900-0 - Fax: 04841/900-52

Steuer Kälte-, Klima-, Großküchent. GmbH
25980 Tinnum/Sylt
Fon: 04651/3721 - Fax: 04651/35527

Hinsche & Glashaus Gastrowelt GmbH
26125 Oldenburg
Fon: 0441/9355-0 - Fax: 0441/9355-111

Poggemeier GmbH
33647 Bielefeld
Fon: 0521/95001-0 - Fax: 0521/95001-50

Distler-Gastro GmbH
34123 Kassel
Fon: 0561/58095-0 - Fax: 0561/58095-60

Distler-Gastro GmbH
38122 Braunschweig
Fon: 0531/236234-0 - Fax: 0531/236234-23

Hase GmbH & Co. KG
49084 Osnabrück
Fon: 0541/5607-0 - Fax: 0541/5607-119

Hörstke Großkücheneinrichtungen GmbH
50969 Köln
Fon: 0221/789507-58 - Fax: 0221/789507-56

J. Schaberger KG
55435 Gau-Algesheim
Fon: 06725/9345-0 - Fax: 06725/9345-45

Wirtz GmbH
56220 Urmitz
Fon: 02630/964823-0 - Fax: 02630/964823-12

Wirtz GmbH
56856 Zell-Mosel
Fon: 06542/9873-0 - Fax: 06542/9873-55

Hörstke Großkücheneinrichtungen GmbH
58454 Witten
Fon: 02302/1677 - Fax: 02302/1641

Steinrücke-Felsengrund
59955 Winterberg
Fon: 02983/9702-0 - Fax: 02983/9702-20

Edgar Fuchs OHG Cook Factory 
63067 Offenbach
Fon: 069/8297330 - Fax: 069/818193

Edgar Fuchs GmbH
63741 Aschaffenburg
Fon: 06021/8402-0 - Fax: 06021/8402-89

Lacher Großküchen GmbH
64295 Darmstadt
Fon: 06151/98010 - Fax: 06151/98019598

Werner Kohn GmbH
65843 Sulzbach/Taunus
Fon: 06196/75177 - Fax: 06196/74375

Wolf GmbH
66280 Sulzbach-Altenwald
Fon: 06897/9810-0 - Fax: 06897/9810-22

Johann Tischer GmbH
69126 Heidelberg
Fon: 06221/31120 - Fax: 06221/301129

Edgar Fuchs GmbH
72138 Kirchentellinsfurt
Fon: 07121/325993-0 - Fax: 07121/325993-9

Tischer Service GmbH
76327 Pfinztal
Fon: 07240/9430680 - Fax: 07240/9430681

PROHOGA GmbH & Co. KG
77749 Hohberg-Niederschopfheim
Fon: 07808/9492-0 - Fax: 07808/9492-60

PROHOGA GmbH & Co. KG
78054 VS-Schwenningen
Fon: 07720/8335-0 - Fax: 07720/8335-60

Schafferer & Co.
79108 Freiburg
Fon: 0761/5158-110 - Fax: 0761/5158-108

Weißenberger GmbH & Co. KG
79725 Laufenburg
Fon: 07763/9214-0 - Fax: 07763/5630

Weißenberger GmbH & Co. KG
78479 Reichenau
Fon: 07531/5843020 - Fax: 07531/5843029

D. u. E. Günther GmbH
81245 München
Fon: 089/896055-0 - Fax: 089/896055-22

Draga GmbH
83278 Traunstein
Fon: 0861/98785-0 - Fax: 0861/14000

Siller & Laar GmbH
86159 Augsburg
Fon: 0821/59976870 - Fax: 0821/599768777

Hermann GmbH
87509 Immenstadt
Fon: 08323/9650-0 - Fax: 08323/9650-30

Rudolf Lange GmbH & Co. KG
90431 Nürnberg
Fon: 0911/93190-0 - Fax: 0911/3262600
D. u. E. Günther GmbH
90455 Nürnberg-Kornburg
Fon: 09129/29420-0 - Fax: 09129/29420-49

Distler-Gastro GmbH
99099 Erfurt
Fon: 0361/44211-0 - Fax: 0361/44211-11

cookmax Vertriebspartner in Ihrer Nähe

PLZ Gebiet       0

PLZ Gebiet       3

PLZ Gebiet       9

PLZ Gebiet       1

PLZ Gebiet       4

PLZ Gebiet       6

PLZ Gebiet       5

PLZ Gebiet       7

PLZ Gebiet       8

PLZ Gebiet       2

Regalwagen für 18 x GN 1/1
B x T x H/cm: �  46,0 x 61,3 x 162,0
Artikel-Nr.:� 952005

169,- �

Lagerregal, verchromt 
B x T x H/cm: � 91,5 x 45,5 x 182,0
Artikel-Nr.:� 934001

89,- �

Servierwagen mit 3 Böden
B x T x H/cm: � 85,0 x 52,0 x 93,0
Artikel-Nr.:� 953004

99,- �

zerlegt geliefert zerlegt geliefert zerlegt geliefert

4 Räder, 2 feststellbar 4 Eckpfosten, 4 Böden4 Räder, 2 feststellbar

Tragfähigkeit 120 kg Schienenabstand 73 mm einfache Montage


